@&\ Buttets ab |0 Personen

PARTYSERVICE & CATERNG Aegend

Buffet “Quiche”

6 x verschiedene Fingerfoodteilchen zur Wahl
(Fingerfood kalt)

’Quiche Lorraine” mit Porree, Schinken & Ei1
“Quiche Spinat & Feta”

“Panna Cotta” mit Himbeersauce

19.90 € pro Person, netto

Buffet “Klassik”

Lachsplatte mit Rducherlachs & Gravedlachs, Honig-Senf-Sauce
Roastbeef mit Remouladensauce
Bunte Salatplatte mit Cocktailsauce
Partybrétchen

Schweinefilet in Pfefferrahmsauce
Butterspitzle
Rosmarinkartoffeln
Gemiiseplatte mit Sauce Hollandaise

“Mousse au Chocolat”

26,90 € pro Person, netto
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Buffet “Bella Italia”

Tomate-Mozzarella-Spiell mit Basilikum
“Bruschetta”
Melone mit Schinken am Spiel3
Ciabatta

Gebratene Hihnchenbrust mit Tomate & Mozzarella iiberbacken, Tomatensauce
Tomaten-Bohnen-Gemiise
Gnocchis in Salbeibutter
Rosmarinkartoffeln

Himbeer-Mascarpone-Creme

23.90 € pro Person, netto

Buffet “Herzhaft”

Bauernsalat mit Fetakése
Mettigel mit Zwiebeln
Spargel-Schinken-Réllchen
Brot

Schweinegeschnetzeltes Gértnerin mit buntem Gemiise in Sahnesauce
Kartoffelgratin

Reis

“Rote Griitze” mit Vanillesauce

21,90 € pro Person, netto
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Buffet “Hola”

Maurische Schweinefleischspief3e
Garnelenspief3e in Knoblauchmarinade
Griine Oliven
Datteln im Speckmantel
Baguette & Aioli

“Albondigas” Hackbéllchen in Fruchtig-Scharfer Tomatensauce
Vegetarischer Gemiisereis

Kleine Kartoffeln in Meersalzkruste

“Crema Catalana”

23.90 € pro Person, netto

Buffet “Healthy”

Linsensalat mit Fetakdse & Paprika
Rote Beete Carpaccio mit Ruccola & Walniissen (Vegan)
Rohkoststicks mit Krduterquark
Brot

Kartoffel-Gemiise-Curry mit Cashewkernen ( Vegan)
Gebackener Fetakidse mit Tomaten, Zwiebeln & Knobi

Bunter Obstsalat mit Vanillesauce

19,90 € pro Person, netto




