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NTERNG, Adlger!

Tasty Partyservice und Catering bietet Ihnen alles,
was das Schiemmerfierz begehri.

Wir machen 1hr Event unvergesslich.

Tasty paart Moderne und Tradition zu einem
neuen Konzept.

Moderne, weil wir mit der Zeit gehen und immer
neue Herausforderungen suchen.

Tradition, weil wir auf iiber 30 Jahre Erfahrung
im Partyservicebereich der Bickerei Hilgert
aufbauen durften und nun selbst mehr als 10 Jahre
Privatleute sowie Firmen, Vereine und dffentliche
Einrichtungen beRostigen.

Auf diesen Seiten finden Sie unsere Buffets und
Speisen fiir das ganze Jahr.

Saisonal Kreteren wir immer neue Buffets und
Gerichte, weiche wir gedruckt bei uns oder oniine
unter www.tasty-partyservice.de prisentieren.

Wir wiinschen Ihnen viel Spafl beim Stébern in

unserem Katalog.

Sollten Sie Fragen haben, rufen Sie uns an.
Wir beraten Sie gerne!

Vielen Dank fiir Thr Vertrauen,

1hr Tasty-Team

Adresse: Kontakt Internet:
Kreisstr. 68 Tel: 02306 - 99 60 555

44532 Liinen Fax;: 02306 - 99 60 556

www.tasty-partyservice.de
info@tasty-partyservice.de

Frisch:
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@estmog[icﬁe Frische an fb’acéwaren
Alle Suppen, Saucen, Dressings, Dips und Salate

sind aus eigener Herstellung.

Kreativ:
Themenbuffets, Veggie L Veganes, Fingerfood von
der Kressewiese und vieles mehr. . .

Offen:

Sie wo[l"en sehen wie wir arbeiten? Besuchen Sie
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Deutschland 1 —

I Doven
(* 3 ) b B

Vorspeisen Dessert & Brot
Schichtsalat im Glas Obstsalat mit Schlagsahne
Roastbeef mit Remouladensauce Herrencréme
Matjestatar mit Apfeln und Zwiebeln Gemiscliter BrotRorb

Bockwurst im Blitterteig

Schweinefilet in Pfefferrahmsauce
L]

Rindergeschnetzelies in Senfsauce
mit Gewiirzgurken

Butterspitzle

Kartoffelgratin
L]

Bunte Gemiiseplatte

1 Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 %
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Deutschland 2 —

(Mhasme e e
MCErdUTEETL

Vorspeisen Dessert ¢l Brot
Frikadellenspiefichen mit Pumpernickel-Créme mit Rum
Kirschtomate und Cornichon .
° Rote Griitze mit Vanillesauce
Gemischte Fischplatte .
» Gemischter BrotRorb

Spargel-Schinkenrollchen

¢ nro Percon 10 Of) £
y 2 erson 19 90 £

. E R TRs & R uiuss ]

Bauernsalat

Hauptgerichte

Schinkenkrustenbraten

Pfefferpotthast

Salzkartoffeln

Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 % 2
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Italien 1 l I

b 20 Personen

Antipasti Dessert &l Brot
“Insalata Caprese” e amisi”
Tomate-Mozzarella mit BasilikRum .
* Joghurtcréme mit Erdbeersauce
Gebratene Champignons in und Kiwis
Kriutermarinade .
= Gemischter Brotkorb
Gegrillte Paprika mit rohem Schinken
* Preis pro Person 19,90 €
Bruschetta mit Tomate und Pesto
U qasamtapvirhto
JLUWELLVYCTLLILLE

Kleine Putenroulade mit Kochschinken
und Mozzarella gefiillt, Tomatensauce

“Casagne al Torno”

»
LESLO

[y .
Penne mit

3 Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 %
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Italien 2 I I

ab 20 Personen

Antipasti

Gemischtes mariniertes Gemiise
[ ]

Kleine Garnelenspiefle in
Knoblauch-Honig-Marinade

Champignons in Kriutermarinade

"“Vitello Tonnato" - Kalbsfleisch in
Thunfisch-Kapern-Sauce
Kalte Aufschnittplatte mit erlesenen italienischen
Schinken- und Wurstspezialititen
Ruccolasalat mit Melonenkiigelchen und

®inienkernen mit Balsamicodressing

Hauptgerichte
"Hihnchen Guiseppina”- Geschmorte Brust oder

Keule vom Hihnchen mit Rleinen Kartoffeln,
Schalotten, Kirschtomaten, Oliven und Rosmarin

‘Saltimbocca” vom Schwein mit Gnocchi in
Salbeibutter und gediinstetem Zucchinigemiise

Dessert &I Brot

Himbeer-Mascarponecréme

Zitronen-Rosmarin-Mousse

Italienische Kdsespezialitdten vom Brett

Ciabatta

Preis pro Person 25,90 €
(ohne Kiseplatte 23,90 €)

Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 % 4
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Frankreich 1 I I

ab 20 Personen

Vorspeisen

Gebackener ZiegenRdse im Speckmantel in
Honig-Rosmarin-Marinade

Orangenfilet mit rosa gebratenem Lachs
vom Loffel

Hauptgerichte

Rosa gebratene Entenbrust
mit Cranberrysauce
L]
Fischragout vom Rotbarsch und Lachs
mit Fenchelgemiise

Gemischter Reis

Rosmarinkartoffeln

. -
117 THEMENBUFFETS

Dessert & Brot

Fruchtsmoothie mit Joghurt im Glas

“Mousse au Chocolat”

Franzdsische Kiseplatte

Baguette
(<}

Preis pro Person 25,90 €
(ohne Kiseplatte 23,90 €)

3 Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 %
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Frankreich 2 I I

AN T

ab 20 Personen

Vorspeisen

Gefiillte Tomaten mit
Krabbencocktail

o st 7

G~ .
l{_‘uﬂ.ﬂ.g L UrrdLrne
mit Lauch und Schinken
L]

Gebackener ZiegenRdse
auf griinem Apfel
Zwiebelsuppe
mit Croutons und Emmentaler

Hauptgerichte

“Coq au Vin”
mit Speck und Champignons
Rumpsteak,
mit Dijonsenf und Schmorzwiebeln

“Ratatouille”

Kartoffelspalten mit Meersalz

Dessert & Brot

Mini Tarte au Citron

“Mousse au Chocolat”
Franzdsische Kiseplatte
mit Feigensenf

Baguette

Preis pro Person 26,90 €
(ohne Kicenlatte 24 90 £)
Gt bt il o ne: Al

----- e LTy

Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 % 6
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i
Spanien 1 g
Kalte Tapas Dessert &l Brot
Aioli und Salsa Fresca 'Crema Catalana” - Ratalanischer,
* Raramellisierter Pudding
Champignons mit Sherry-Knoblauch-Marinade .
. Spanische Kdseplatte
Gemischte Oliven .
. Baguette
Eingelegte Kapern
L]
Maurische Schweinefleischspiefichen Preis pro Person 25,90 €
. (ohne Kiseplatte 23,90 €)

Gebratene Garnelen in Knoblauchmarinade

Warme Tapas

Dattein im Speckmaniel
L]

Fleischk(dfichen in Tomatensauce

- -
- -
e
=

Hauptgerichte

"Hihnchen Guiseppina”- Geschmorte Brust oder
Keule vom Hihnchen mit kleinen Kartoffeln,
Schalotten, Kirschtomaten, Oltven und Rosmarin

"Paella Marinara"- Spanische Reispfanne mit
Meeresfriichten und Gemiise

4 Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 %
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Spamen 2 &

(Personieii

Kalte Tapas
Aioli und Salsa Verde

Gemischtes mariniertes Gemiise

Gemischte Oliven
[ ]
Eingelegte Kapern
L]

W .'_._ _l_ LS g W T
\)Plfl !LI.I'.LLL aim \)PIE«'P

Kleine Hihnchenbrustspiefle mit Garnele

Garnelen in Sherrysauce

Blatterteigtaschen mit Hackfleischfiillung

Warme Tapas
Gefiillte Feigen mit Ziegenkdse
L]

Chorizowurst in Rotweinsauce
L ]

Datteln im Speckmantel

Hauptgerichte

Duroc SchweineRotelettes in Estragonsauce

Hiihnchenpaella - Spanische Reispfanne mit

Hiihmerteilen und Gemiise
L]

Rosmarinkartoffeln

Tomatengratin mit Fetakdse

Dessert f Brot
Vanilleflan mit Karamellsauce

Gemischte Obstplatte “Exotik]’

Baguette

Preis pro Person 29,90 €
(ohne Kiseplatte 27,90 €)

Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 %
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International
ab 20 Personen
v . Dessert &l Brot
rspeisen
L Gemischte Obstplatte “Exotik”
Couscoussalat im Glas .
mit Paprika, Zwiebeln und Kriutern “Tiramisu”
Blitterteigtaschen Gemischter Brotkorb
mit Hackfleischfiillung
‘Hihnchenbrustmedaillons Preis pro Person 27,90 €

B Sk y o PSR, A ST

mit ‘N diserscn wl‘u‘.égé{
L]
Garnelenspiefichen
in Sweet-Chili-Marinade
L ]
Ruccolasalat
mit getrockneten Tomaten und Parmesan

Hauptgerichte

Rosa gebratenes Roastbeef
mit Kriuterbutter
.
Astiatische Putenpfanne
stif§-sauer mit Gemiise

Kartoffelgratin

Basmatireis

9 Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 %
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Bayrisch
ab 20 Personen

Dessert &l Brot

'VOTSP&ISBR Bayrische Créme mit Beerenfriichten
Warstsalat .
. Apfelstrudel mit Vanillesauce
Kartoffelsalat mit Gurken, Zwiebeln .
in Vinaigrette Rustikales K sebrett
L] L]
Krautsalat Gemischtes Laugengebdck mit Schmalz
L]
Rettichplatte
° Preis pro Person 22,90 €
Obatzda (ohne Kdseplatte 20,90 €)

Hauvtaerichte “ M

. 1 . - Ty

Sauerkraut

SemmelRnodel

Kiisespdtzle mit Rostzwiebeln

Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 % 10
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Teggie Buffet V

ab 20 Personen

- Dessert
te Vorspeisen
Ka P Mandelcréme (Vegan)
Buntes Antipasti Gemiise (Vegan) Bunter Obstsalat mit Vanillesauce
Quinoasalat Partybrotchen
mit Babyspinat e Mandeln (Vegan)
i Preis pro Person 19,90 €

Linsensalat mit Fetakdse I Paprika
Rote Beete Carpaccio
mit Ruccola < Walniissen (Vegan)

Hummus (Vegan)

Hauptgerichte

Kartoffel-Gemiise-Curry mit Cashewkernen
(Vegan)
Gebackener Fetakdse mit Tomaten,
Zwiebeln e Knobi

Penne mit Tomatenpesto <l Parmesan

Basmatireis (Vegan)

ki e Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 %
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Rustikales kaltes
@lé-ﬂ‘et ab 20 Personen

Kalt aufgeschnittenes Schweinefilet
L}
Gemischte Fischplatte
mit zweierlei Saucen

Partyschnitzel von der Pute

Windbeutel mit Fleischsalatfiillung

Bauernsalat aus dem Glas

Gemischte rustikRale Kiseplatte

Frikadellenspiefichen mit
Kirschtomate und Cornichon
Kartoffelsalat mit Vinaigrette, roten Zwiebeln
&l Schlangengurke

®BrotRorb mit Schmalz

Preis pro Person 20,90 €

Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 % 12
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Rustikale Snack- TVorspeisen-Platte
(P&I t te ab 10 Personen (f/q ntllpds ti 7 ab 10 Personen

urtyschuitzelvom Schwetn Italienische Vorspeisenvariation

f mit Gemiise, Fisch, Wurst
Partyfrikadellen und Salaten nach Wah(
* des Kjichenchefs.
Roastbeef mit Remouladensauce %
° Zudem wird Ciabatta

“MNrsamctimbhe” _ Tabacbaona
LAT IO LLLRY HGUI.&L!‘J ne und’

Hihnchenunterkeulen

ein Dip gereicht

Mettwiirstchen-Variation

Preis pro Person 11,90 €

Preis pro Person 10,90 €

13 Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 %
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Fingerfood zum Empfang

ab 10 Personen

1 x Herzhaft belegter Canapé mit Pute

1 x Herzhaft belegter Canapé mit Kochschinken

1 x Gurkentaler mit FrischRése I Garnelen
L ]
1 X Pumpernickeltaler belegt mit Brie
L]

1 x Kartoffelrosti mit Raucherlachs
(\T Créeme T raiche

Prets pro Person 9,90 €

3 x Herzhaft belegte Canapés nach Ihrer Wahl

Preis pro Person 5,40 €

Etwas “Meer’...

ab 10 Personen

1 x Kleiner Garnelenspiefs
in Sweet-Chili-Marinade

wit Fi L"w:u\_,{:og
und' game&zn

L]
1 x. Réucherforelle auf Pumpernichel
mit Sahnemeerrettich

1 x K/eine Kartoffel mit Matjestatar

1x Orangenfilet mit rosa gebratenem Lachs
vom Loffel

Preis pro Person 14,90 €

Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 % 14
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Fingerfood “Modern”

ab 10 Personen

1 x Pikanter Windbeutel mit Fleischsalatfiillung

1 x Tomatenbruschetta mit Pesto

TN i sr i e e U e Cicar ana . T - L -
FRICRELLALET it £ emng MRASE

1 X Pumt
e griinem Apfe

1x Thunfischwrap

-~

1 x Hackbdllchen in der Eiswaffel mit Senf
1 X Mozzarella mit Feige ¢ rohem Schinken
vom Loffel

2 x Speckdatteln

[ ]
1 x Hihnchenbrustmedaillon
mit Kaiserschotensegel
[ ]

1 x Mini Tarte au Citron

Preis pro Person 21,90 €

Fingerfood “ Klassik®

ab 10 Personen

1 x Bockwurst im Bldtterteig
L]
1 x Tortilla-Spiefichen
mit Zucchini I Paprikg
L ]
1 x Champignonspief§

1 x Melone mit rohem Schinken am Spief§

1 x Gefiillte Gurke mit Thunfischcréme
1 x Hackbillchenspiefs

mit Cornichon & Kirschtomate
[ ]

1 x Hiihnerspiefl in ErdnussKruste

1 X Tomate-Mozzarella-Spief§ mit Basilikum

1 x Blatterteigtasche mit Spinat eI TFeta gefiillt

1 x Schweinefiletspiefs mit buntem Obst

Preis pro Person 20,90 €

13 Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 %
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Avocado mit Lachscréme gefiillt
L]
Bunte Salatplatte der Saison
mit Balsamicodressing
L]
Ananascarpaccio

mit Biindnerfleisch und Pesto

Hauptgerichte
Schweinefilet in Gorgonzolasauce

Hihnchenstiicke
in Tomaten-Erbsen-Sauce

Pochierter Lachs

in Zitronen-Pleffer-Sauce
LopprUirbn T by et gbal

Gebackene Tomaten mit Spinatfiillung

Kartoffel-Zucchini-Gratin

Tortellini in Butter

Dessert &l Brot

“Canna Cotta”
mit Himbeersauce aus dem Glas
L]
Mini-Vanille-Plunder
mit buntem Obst
L]
Schokoladen-Sahne
aus dem Glas

“Focaccia” - italienisches Fladenbrot

Preis pro Person 25,90 €

Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 %
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Rustikale Hochzeit &,

Co—
ab 20 Personen
Vorspeisen Dessert ¢ Brot
Hiihnersuppe Schwarzwilderkirschpudding
mit Nudeln und Gemiisestreifen .
. Obstplatte mit Schlagsahne
Gemischte Tischplatte .
» Gemischter Brotkorb
Mettwurstplatte
L]
Bunter Salat Preis pro Person 21,90 €

mit zweierlei Dressings

Hauptgerichte

Putengeschnetzeltes
in Champignonrahmsauce

Rinderrouladen
mit Gurke, Speck und Zwiebeln

[ ]
Bandnudeln

Kartoffelk(sfe

Rotkohl

Vi'd Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 %



"y

@ | \TY

PagmwseRuce & CAIERNG Aeelgend

Hochzeit “Fantasia”

ab 30 Personen

Vorspeisen Dessert L Brot
“Insalata Caprese” Kokosnussmousse mit Mangosauce
Tomate-Mozzarella mit Basilikum .
* Rote Griitze mit Vanillesauce
Krautsalat .
. Gemischter BrotRorb

Spargel-Schinken-Rollchen

“Quiche Lorraine” Preis pro Person 22,90 €

Drumsticks

Hauptgerichte

Entenbrust in Orangensauce

Schweineriicken in Paprikarahmsauce
L]

Lachslasagne mit Spinat

P VA S Y o o
Rosmarin .'{Jar:(gg eLn

Bohnen mit Speck und Zwiebeln

Schupfnudeln

Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 % 18
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Friihstiick / Brunch

ab 15 Personen

Gemischte Aufschnittplatte mit
Kise- und Wurstwaren
L]
Gemischte Fischplatte
(Forelle, Raucherlachs, Makrele)

Marmelade, Honig, Nougatcréme
L]
Riihrei
L]

geRochte Eier

Knusprig gebackener Speck,

Niirnberger Wiirstchen

Brotchen-Auswahl

L]
Croissants

Das Frihsticksbuffet ldsst sich um Haupi-
Preis pro Person 11,90 € gerichte und Desserts zu einem Brunch er-
weitern.
Schauen Sie hierzu im Bereich “Alle Speisen im
Uberblick” ab S. 19 oder senden Sie uns eine
Anfrage unter info@tasty-partyservice.de und
wir erstellen Ihnen ein Angebot.

19 Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 %
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Fingerfood

Fingerfood erfreut sich momentan immer stirker wachsender Beliebtheit. Folgen Sie diesem Trend und stellen
Ste sich Thre Wunschvariation zusammen - oder lassen Ste sich von uns Ihr personliches Angebot erstellen!
Alle Fingerfoodspeisen sind ab 10 Stiick, je Sorte bestellbar.
Wir beraten Sie gern!

Fingerfood kalt

1. Belegte Schnittchen mit Aufschnitt - 1,80 €

2. Belegte Schnittchen mit Fisch - 2,80 €

3. Blatterteigtasche mit Hackfleischfiillung - 2,80 €

4. Blitterteigtasche mit Schinken-Ananas-FrischRdsefiillung - 2,50 €
5. ®Blitterteygtasche mit Spinat-Fetafiillung - 2,50 €

6. Bockwurst im Blittertelg - 2,20 €

7. Biindnerfleischsickchen mit Waldorfsalat-Fiillung - 3,50 €
8. Canapé mit Aufschnitt - 1,80 €

9. Canapé mit Lachs/Forelle - 2,50 €

10. Canapé mit Roastoeef - 2,80 €

11. Champignonspiefichen in Krautermarinade - 2,00 €

12. 'Comdog" - Wiirstchen im Maismantel - 2,20 €

13. "Drumstick"- Gebackene Hihnchenunterkeule - 2,20 €

14. Erbsenpiiree mit Speckdattel vom Loffel - 1,70 €

15. Garnelenspiefichen mit Sweet-Chili-Dip - 3,20 €

16. Gefiillte Gurke mit Thunfischcréme - 1,60 €
17. Gefiillter Champignon mit Leberwurst - 2,20 €

18.
19
20.
2L
P
23,

Gemischter Bratwurstspieff - 2,70 €

Gurkentaler mit Frischkdse und Garnelen - 2,50 €
HacRballchen in Eiswaffel - 1,70 €

Hackbillchenspiefs mit Cornichon und Kirschtomate - 1,60 €
Hahnchenbrustmedaillon mit Kaiserschotensegel - 3,50 €
Halbes belegtes Brotchen mit Aufschnitt - 1,90 €

Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 %

20
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Fingerfood Ralt

24. Hiihnerspief§ in Erdnusskruste - 3,00 €

25. Kartoffelrosti mit Rgucherlachs und Creme Fraiche - 2,50 €

26. Kleine Kartoffel mit Matjestatar - 2,20 €

27. Kleiner Hihnchenbrustspieff mit Garnele - 3,50 €

28. Kleiner Thunfisch- oder Putenwrap - 2,80 €

29. LaugenRonfeRt herzhaft belegt - 1,90 €

30. “Comi Lomi Salmon” (Lachs-Tomaten-Tatar) auf Toastecke - 3,00 €
31. Maurischer Schweinefleischspieff - 2,20 €

32. Melone mit Schinken am Spieff - 2,00 €

33. Mozzarella mit Feige und rohem Schinken vom Loffel - 2,80 €
34. Orangenfilet mit Garnele vom Loffel - 2,60 €

35. Orangenfilet mit rosa gebratenem Lachs vom Loffel - 2,60 €

36. Paprika-Zucchini-Tortilla-Spiefichen - 2,00 €

37. Pfannkuchen-Lachs-Rollchen - 2,60 €

38. Pikanter Windbeutel mit Fleischsalatfiillung - 2,20 €

39. PumpernicReltaler mit nussigem Kdsebdllchen - 2,00 €

40. PumpernicReltaler mit Ziegenfrischkdse und griinem Apfel - 1,90 €
41. Raucherforelle auf Pumpernickel mit Sahnemeerrettich - 2,80 €
42. Réucherlachs auf Toastecke mit Honig-Senf-Sauce - 2,80 €

43. Ruccola mit Raucherlachs und Wasabicréme vom Liffel - 2,60 €
44. Schweinefiletspiefichen mit Obst - 2,80 €

45. Sommerrollen - 2,00 €

46. Spinattortilla-Spiefichen - 2,00 €

47. Tomatenbruschetta mit Pesto - 1,70 €

48. Tomate-Mozzarella-Spiefl mit Basilikum - 1,70

VUL L LA LTS W

49. Zucchini-Feta-Pickchen - 1,80 €

21 Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehirwertsteuer von 7 %
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Fingerfood warm

“Austern Mornay” - mit Kdsesauce iiberbacken - 4,20 €
Austern RocRefeller mit Spinat - 4,20 €

Lammsaté mit Chilidip - 3,90 €
Scliwemqﬁlbtsptgﬂcfien mit Ananas - 4,60 €

o P ST ] A 5 L < . i ARG ey |- PR S o1 A 7N LO
Jrcbzbynmgtg.)uwu loﬂo LLLLTUTLETL=ITL Wlﬂ' =J¥LUTL ue LI

Speckananas - 1,10 €
Speckdattel - 0,90 €
Speckpflaume - 0,90 €

2o MmN M

Fiir Individualisten

Fingerfood eignet sich hervorragend fiir Prasentationszwecke der auffergewohnlichen
Art, beispielsweise auf einem Eisbuffet, einer Kressewiese oder als “Flying Bujffet”!

Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Melirwertsteuer von 7 % 22
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Alle Speisen im Uberblick,

Hier finden Sie unser gesamtes Speisenangebot mit den jeweiligen Einzelpreisen. Sie Ronnen einzelne Speisen
der Ubersicht dazu nutzen, einen unserer Buffetvorschlige nach Ihren Vorstellungen abzudndern oder zu
ergdnzen. Sie Ronnen sich natiirlich auch Ihr Romplett eigenes Buffet zusammenstellen. Wir helfen Ihnen
gerne dabei!

3.1. Kalte Vorspeisen

Ananascarpaccio mit Biindnerfleisch und Pesto - 4,80 €
Blitterteigtaschen mit Hackfleischfiillung - 2,80 €
Blatterteigtaschen mit Schinken-Ananas-FrischRasefiillung - 2,50 €
Blatterteigtaschen mit Spinat-Fetafiillung - 2,50 €
Bockwurst im Bldtterteig - 2,20 €

Champignons in Kriutermarinade - 3,50 €

"Corn Dog" - Wiirstchen im Maismantel - 2,20 €

'@mmticl{j’ Gebackene HahnchenunterReule - 2,20 €
Llngewgrg Kapern - 1,60 €

1 0 Gebackener Ziegenkdse auf griinem Apfel - 1,90 €

11. Gebratene Garnelen in Knoblauchmarinade - 4,20 €

12. Gebratene Garnelen in Sweet Chili-Marinade - 4,20 €

13. Gefiillte Gurke mit Thunfischcréme - 1,60 €

14. Gefiillte Tomate mit Krabbencocktail - 5,40 €

15. Gefiillter Champignon mit Leberwurst - 2,20 €

16. Gegrillte Paprika mit rohem Schinken - 4,20 €

17. Gemischte Fischplatte (Lachs, Raucherforelle, MaKrele) - 6,00 €
18. Gemischte Oliven - 1,60 €

19. Gemischter Bratwurstspieff - 2,70 €

20. Gemischtes Antipasti-Gemiise - 3,50 €

21. Gurkentaler mit Frischkdse und Garnelen - 2,50 €

22. Halbe Avocado mit Lachscréme oder Garnelencocktail - 5,00 €
23. Hiihnerspiefichen in Erdnusskruste - 3,00 €

© % NS R W N N

23 Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 %
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3.1. Kalte Vorspeisen

24. Hackbillchen in Eiswaffel - 1,70 €

25. Hackballchenspief mit Cornichon und Kjrschtomate - 1,60 €
26. Hihnchenbrust-Medaillons mit Kaiserschotensegel - 3,50 €
27. Kalte griine Gazpacho in der Flasche - 2,80 €

28. Kartoffelcréme mit Speck im Glas - 2,00 €

29. Kdsebliiten mit Biindnerfleisch als Blumenbouquet - 5,50 €
30. Kleine Kartoffel mit Matjestatar - 2,20 €

31. Kleiner Hihnchenbrustspieft mit Garnele - 3,50 €

32. Kleiner Thunfisch- oder Putenwrap - 2,80 €

33. “Lomi Lomi Salmon” (Lachs-Tomaten-Tatar) - 4,20 €

34. Marinierte Hihnchenbrust (aufgeschnitten) - 4,00 €

35. Matjestatar mit Apfeln und Zwiebeln - 4,20 €

36. Maurischer Schweinefleischspieff - 2,20 €

37. Meeresfriichtesalat - 5,00 €

38. Melone mit rohem Schinken am Spiefs - 2,00 €

39. Mettigel - 18,00 €/Kg

40. Paprika-Zucchini-Tortilla-Spiefichen - 2,00 €

41. Partyhackballchen - 1,00 €

42. Partyschnitzel (Pute oder Schwein) - 2,20 €

43. Pikanter Windbeutel mit Fleischsalatfiillung - 2,20 €

44. Polentaterrine mit Frischkdse - 3,00 €

45. “Quiche Lorraine” mit Lauch und Schinken - 3,00 €

46. Rindercarpaccio mit Ruccola und Parmesan - 8,50 €

47. Roastbeef mit Remouladensauce - 5,00 €

48. Rote Beete Carpaccio mit Ruccola f Walniissen - 3,80 €

-

49. Spargel-Schinkenrollchen - 1,60 €

50. Spinattortilla-Spiefichen - 2,00 €

51. Surimirdllchen mit Avocadopiiree - 2,00 €

52. Thunfischtatar - 8,00 €

53. Tomatenbruschetta mit Pesto - 1,70 €

54. Tomate-Mozzarella-Spiefi mit Basilikum - 1,70 €
55. “Vitello Tonnato” (Kalbfleisch in Thunfischs-Kapern-Sauce) - 8,50 €

Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 %
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3.2. Suppen & Eintopfe

B A e | |
Brokkolicremesuppe - 3,30 €
Chili con Carne - 5,50 €
Currywurst mit Paprikawiirfeln eI Rostzwiebeln als Topping - 3,20 €

Erbsensuppe mit Bockwiirstchen - 5,50 €

Gulaschsuppe - 5,50 €

Gyrossuppe - 5,50 €

Hiihnerbriihe mit Einlage - 3,50 €

Kalte griine Gazpacho - 2,80 €

. Kartoffelsuppe mit Pesto und Parmesan - 4,00 €

10. Kartoffelsuppe mit Prosecco und rohem Schinken - 4,00 € 3

11. Kdse-Lauch-Suppe mit HacRfleisch - 5,50 € _
12. Kjirbiscremesuppe mit Kiirbiskernen und Kiirbiskernol - 3,30 €
13. Linsensuppe mit Mettwurststiicken - 5,50 €

14. Mohren-Orangen-Suppe mit Speckdatteln - 4,00 €

15. Pfifferlingcrémesuppe - 4,00 €

16. Rinderkraftbriihe mit Gemiisejulienne - 3,50 €

17. Ruccolasuppe mit Parmesan - 4,00 €

18. SiifiRartoffel-Kokos-Suppe mit Kartoffelheu - 3,50 €

19. Tomatencrémesuppe mit Ricotta und Pinienkernen - 4,00 €

20. Tomatisierte Fischsuppe mit Einlage - 6,00 €

21. Zwiebelsuppe mit Croutons und Emmentaler - 4,00 €

2 NS AR WM RN
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3.3. Warme Vorspeisen

1. “Austern Mornay” - mit Ksesauce iiberbacken - 4,20 €
2. Austern Rockefeller mit Spinat - 4,20 €

3. Chorizowurst in Rotweinsauce - 4,00 €

4. Fleischklofichen in Tomatensauce - 3,50 €

5. Gebackene Feigen mit Ziegenkdsefiillung - 3,50 €

6. Gebackener Fetakdse mit Zwiebeln und Tomaten - 3,00 €
7. Gebackener Ziegenkdse im Speckmantel mit Honig und Rosmarin - 2,00 €
8. Lammsaté mit Chilidip - 3,90 €

9. Schweinefiletspiefichen mit Ananas - 4,60 €

10. Speckananas - 1,10 €

11. Speckdattel - 0,90 €

12. Speckpflaume - 0,90 €

13. Uberbackener Chicoree-Schinken-Wickel - 3,50 €

25 Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 %
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3.4. Salate

e

Bauernsalat mit Feta - 3,00 €

Bunter Salat mit zweierlei Dressings nach Wahi - 3,00 €

Couscoussalat im Glas mit Paprika, Zwiebeln und Krautern - 2,80 €

“‘Coleslaw”, amerikanischer Krautsalat mit Majonnaisedressing I Mohren - 2,80 €
Geschmolzene Tomaten mit Biiffelmozzarella und Pesto - 5,60 €

“Insalata Caprese” - Tomate-Mozzarella mit Basilikum - 3,80 €

Kartoffeisalat in Vinaigrette mit Schiangengurke ¥ roten Zwiebein - 3,00 €
Kartoffelsalat mit Ei und Gurke - 3,00 €

Krautsalat - 2,00 €

10. Linsensalat mit Feta %’im eI Panp ﬂ.{;a - 300¢€

IR Sl L DA S L L AT

11. Nudelsalat mit Erbsen, Mohren und Fleischwurst - 3,00 €
12. Nudelsalat mit Feta, getrockneten Tomaten und Ruccola - 3,6
13. Quinoasalat mit Babyspinat ¢ Mandeln - 3,00 €

14. Ruccolasalat mit Apfelstiicken und Walniissen - 3,30 €

15. (j?ﬂrrnrn salat mit getrockbneten Tomaten und Parmesan - 3.50 €

B U bR b L, Al UL L L CAE BT EAE L bRl [EST AT

16. Ruccolasalat mit MelonenKiigelchen und Pinienkernen - 3,80 €
17. “Salat Nizza” - mit Thunfisch, Oliven, gekochtem Ei und griinen Bohnen - 5,00 €
18. Schichtsalat im Glas - 3,80 €

19. Tomaten-Avocado-Salat mit Nachos - 4,00 €

20. Tomaten-Thunfischsalat - 3,40 €

21. Zucchinisalat mit Feta und Pinienkernen - 3,40 €

© % NS KRN
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3.5. Hauptgerichte Fisch

Fischcurry mit frischen Friichten (Kabeljau / Rotbarsch) - 10,90 €

“Fisch Stew” mit Fenchelgemiise (Rotbarsch / Lachs) - 9,90 €

Gebratener Lachs in Lauch-Sahne-Sauce - 10,90 €

Gebratener Zander in Haselnuss-Speck-Butter - 10,90 €

Gebratener Zander mit griiner Sauce - 10,90 €

Gebratenes Rotbarschfilet mit Orangen-Butter-Sauce - 10,90 €

Gebratenes Thunfischsteak in Honigmarinade - 12,90 €

‘Paella Marinara” - Spanische Reispfanne mit Meeresfriichten und Gemiise - 14,50 €
Pochierter Lachs in Zitronen-Pfeffer-Sauce - 10,90 €

0 PN A RN R

Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mefirwertsteuer von 7 % 26
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3.6. Hauptgerichte Fleisch

Burgunderbraten vom Schweinenacken - 8,90 €
“Coq au vin” mit Speck und Champignons - 10,50 €
“Duroc” Schweinekotelettes in Estragonsauce - 15,90 €
Entenbrust mit Cranberrysauce - 11,90 €
Entenkeule in Orangensauce - 9,50 €

Gulasch ungarisch - 8,90 €

“Hahnchen Guiseppina” mit Rleinen Kartoffeln, Schalotten, Tomaten und Oliven - 10,90 €
Hihnchenpaella mit Gemiise - 10,90 €

Kalbsgeschnetzteltes “Ziircher Art” mit Champignons - 17,50 €

1 O Kasslerbraten mit Senf - 8,50 €

11. LammRoteletts in Rosmarin-Knoblauch-Marinade - 11,90 €

12. Mini-Schweinshaxen - 5,50 € / Stiick,

13. Pfefferpotthast - 8,90 €

14. Pulled Pork, mit BBQ-Sauce - 9,50 €

15. Putencurry mit frischen Friichten - 9,90 €

16. Putengeschnetzeltes in Sahnesauce mit Champignons - 9,90 €

17. Putenroulade mit Kochschinken und Mozzarella gefiillt, Tomatensauce - 10,50 €

18. Putenpfanne siifS-sauer mit Gemiise - 10,50 €

19. “Piccata Milanese” Putenschniizel in Ei-Parmesan-Kruste mit Tomatensauce - 10,90 €
20. Rinderfilet natur - 20,90 €

21. Rindergeschnetzeltes in Senfsauce mit Gewiirzgurken - 11,90 €

22. (Pma‘}rmuﬁm(pn mit Feta eJ ("?tmrﬁnptpn Tomaten - 11,90 €

23. Rinderrouladen mit Gurke, Speck und Zwiebeln - 10,90 €

24. Roastbeef im Kriutermantel - 16,90 €

25. Rumpsteak mit Dijonsenf und Schmorzwiebeln - 12,90 €

26. “Saltimbocca” vom Schwein - 9,90 €

27. Schinkenkrustenbraten - 7,90 €

28. Schweinefilet mit Gorgonzolasauce - 11,50 €

29. Schweinefilet mit Cognacrahmsauce und Tomatenwiirfeln - 11,50 €
30. Schweinemedaillons mit Apfel-Cidre-Sauce - 11,50 €

31. Schweinemedaillons mit Pfefferrahmsauce - 11,50 €

32. Schweineriicken in Paprikarahmsauce - 9,90 €

VNS AR WM N

27 Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 %
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3.7. Gemiisebeilagen

Apfelrotkohl - 2,50 €

Champignons, geschmorrt mit Zwiebeln - 4,00 €
Erbsen el Mohren in Buttter - 2,80 €
Gebackene Tomaten mit Spinatfillung - 3,20 €
Gemischte Gemiiseplatte mit Sauce Hollandaise - 3,50 €
Gezuckerte Fingermohren - 3,60 €

Griine Bohnen im Speckmantel - 3,50 €
Karamellisierter Chinakohl - 2,50 €

. Mangold - 3,30 €

10. Ratatouille - 3,30 €

11. Sauerkraut - 2,50 €

12. Tomatengratin mit Fetakdse - 3,20 €

13. Weinkraut mit Trauben - 2,50 €

14. Wirsingrahmgemiise - 3,00 €

© %o NS R W~

3.8. Sattigungsbeilagen

BratRartoffeln mit Speck und Lauchzwiebeln - 3,30 €
Brotkorb - 1,40 €

Gemischter Reis - 2,00 €

ngnrrﬁﬂ in Butter - 3,00 €

L L B P

Kartoffel-Gemiise-Curry mit Cashewkernen - 6,90 €
Kartoffel-Gemiise-Gratin - 5,90 €

Kartoffelgratin - 3,00 €

Kartoffelknodel - 2,50 €

. Kartoffelpiiree (auch mit Krdutern oder aromatisiert) - 2,50 €
10 Kartoffelristi - 2,50 €

11. Kartoffelspalten mit Meersalz - 2,50 €

12. Kdsekartoffeln mit Speck und Champignons - 4,00 €
13. Kriuter-Basmati-Reis - 2,00 €

14. Kiirbis-Kartoffel-Stampf - 3,00 €

15. Pasta - 2,00 €

16. Rosmarinkartoffeln - 2,50 €

17. SalzRartoffeln - 1,70 €

18. Schupfnudeln - 2,30 €

19. Semmelknodel - 2,50 €

20. Serviettenknodel - 2,50 €

21. Spitzle - 2,00 €

VS NS A BN N

Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 % 28
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3.9. Pasta

Gnocchi in Sa[Eezﬁutter - 5,5
Griine und weifle Tagliatelle mit Kochschinken in Sahnesauce - 6,90 €
Lachslasagne mit Spinat - 8,90 €

Lasagne al Forno - 7,50 €

g s SO, e o (WY o £ 0N O
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Penne mit Hiihnchen und Fetakdse - 8,40 €

Penne mit Oliven, PapriRa und Ruccola in Weiffweinsauce - 6,90 €

Penne mit Tomatenpesto ¢ Parmesan - 6,90 €

10. Schwarze Tagliatelle mit Garnelen in Zitronen-Sahne-Sauce - 9,50 €

11. Spaghetti al Pesto Genovese - 6,50 €

12. Spaghetti alla Puttanesca mit Tomaten, Sardellen und schwarzen Oliven - 6,90 €
13. Spaghetti Bolognaise - 5,90 €

14. Spaghetti mit Petersilienhuhn in Weiffwein-Zitronen-Sauce - 8,40 €

15. Spaghetti mit Réiucherlachs und Ruccola in Weifiweinsauce - 8,90 €

16. Spinatlasagne - 6,90 €

17. Tagliatelle mit Lachs-Sahne-Sauce und Kjrschtomaten - 8,40 €

18. Tagliatelle mit Spinat, Sahnesauce und Knoblauch - 6,90 €

19. Tagliatelle mit weiflem I griinem Spargel in Barlauch-Zitronenbutter - 8,90 €

<
o

1
2
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9,

29 Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehirwertsteuer von 7 %
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3
1. Bayrische Créeme mit Beerenfriichten - 3,60 €

2. Chia-KoRos-Pudding mit Blaubeeren, vegan - 3,60 €
3. “Crema Catalana” - 3,60 €

4. “Cupcakes” mit Ziffer, Initialien, etc. - 3,20 €

5. Erdbeer-Sahne-Quark mit Pistazien - 3,60 €

6. Fruchtsmoothie mit Joghurt aus dem Glas - 3,60 €
7. Gemischte Obstplatte "Exotik" - 3,60 €

8. “Herrencréme” - 3,20 €

9. Himbeer-Mascarpone-Créme - 3,60 €

10. Joghurt-Créeme mit Erdbeersauce und Kiwis - 3,60 €
11. Joghurt-Limettencreme mit Minzpesto - 3,60 €

12. Kleiner Fruchtspieff - 1,70 €

13. Kokosnuss-Mousse mit Mangosauce - 3,60 €

14. Mandelcréme, Vegan - 3,60 €

15. Mini-Vanille-Plunder mit buntem Obst - 2,00 €

16. Mini Tarte au Citron - 1,70 €

17. “Mousse au Chocolat” (hell oder dunkel) - 3,60 €

18. Obstsalat der Saison mit Schlagsahne - 3,20 €

19. “Panna Cotta” mit Himbeersauce - 3,60 €

20. Pumpernickelcreme mit Rum - 3,60 €

21. Rote Griitze mit Vanillesauce - 3,20 €

22. Schokoladen-Panna-Cotta mit Vanillesauce - 3,60 €
23. Schokoladensahne - 3,60 €

24. Schwarzwilderkijrschpudding - 3,60 €

25. Sweet-Sushi-Rolle - 1,40 € / Stiick,

26. “Tiramisu” - 3,60 €

27. Vanilleflan mit Karamellsauce - 3,60 €

28. Zitronen-Rosmarin-Mousse - 3,60 €

3.11. Kdseauswahl

Franzosische Kdseplatte - 4,50€
Italienische Kseplatte - 4,50€
Rustikale Kdiseplatte - 3,80 €
Spanische Kiseplatte - 4,50 €

Ao M

Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 % 30
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3.12. Dips &l Saucen

Atoli - 1,70 €

Café de Paris Butter - 1,70 €
Dattel-Frischkdse-Dip - 1,70 €
Hummus - 1,70 €
Krduterbutter - 1,70 €
Krauterquark, - 1,70 €
Mango-FrischRise-Dip - 1,70 €
Qf efferrahmsauce - 2,20 €
Sauce Hollandaise - 2,20 €

10. Sauce Bearnaise - 2,20 €

11. Schmalz - 1,70 €

12. Sour Cream - 1,70 €

13. Tomaten-Feta-Dip - 1,70 €

14. Tomatenbutter - 1,70 €

15. Tomaten-Mandel-Dip - 1,70 €
16. Triiffelaioli - 2,20 €

X% NS MR WM

3.13. Kuchen & Torten (28 cm)

Apfel-Streusel-Boden - 35,00 €
Cake-Pops mit Glasur, deRoriert - 1,90 € / Stiick (in Folie 2,30 €)
Pifn f‘nﬁpc mit Ziffern oder Initialien - 3.00€

= il y fe WADT L TLLLMELIDTE AT D

ErdEeerBoc{en mit ’Vam[&pw{ding &l Mandeln (nur zur Saison) - 32,00 €
Frankfurter Kranz - 35,00 €
Gebackener Kisekuchen - 35,00 €
Gemischter Obstboden - 35,00 €
Himbeerboden - 35,00 €
. Hochzeitstorte, Klassisch, dekoriert, je Etage - 75,00 €
1 0 Kise-Sahne mit Mandarinen - 35,00 €
11. Kirsch-Streusel<Boden - 35,00 €
12. Marzipancrémetorte - 35,00 €
13. Moccacréemetorte - 35,00 €
14. Muffins, diverse Sorten - 1,90 €
15. Nufscremetorte - 35,00 €
16. Sahnetorten - 35,00 €
(Schoko, Vanille, Erdbeer, Cappuccino, Mango, Zitrone, Eierlikgr, Himbeer, Blaubeer, Nufs)
17. Schwarzwiilderkirschtorte - 35,00 €
18. Waldfruchtboden - 35,00 €
19. Zifferntorte - 35,00 €

0 % NS R W~

31 Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7 %
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Rdumlichkeiten / Locations

Egal 0b ein Familienfest im Rleineren Kreis oder eine opulente Feier im Festsaal...

Wir finden fiir Sie die passende Umgebung!

Durch Zusammenarbeit mit diversen Partnern sind wir in der Lage, IThnen Locations in nahezu jeder
Groflenordnung anbieten zu Rgnnen. Mehr Informationen finden Sie unter: www.tasty-partyservice.de

S L e Ll MR
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Tasty-Rent (Verleihartikel)

In diesem Abschnitt finden Sie einen Auszug aus unserem Verleihangebot. Weitere Produkte finden Sie auf
unserer Homepage oder auf Anfrage.

I o ) e R P A ar r ar. 0.1
bufretgeschirr + (Bestecr; Kajjee-Kuchen-set

W/
o

e |

\

F e
Preis auf Anfrage 2,50 € pro Person 1,80 € / Set
50 "Willy"Gliser (Kiste): Sektgliser "Standard™ Weingliser:
|, , |, " ) L )1}
= = = - - - S e—
20,00 € / Kiste 0,50 € / Glas (mind. 12 ) 0,50 € / Glas (mind. 6 )
Stehtisch (weifS): Tischhusse (weifS,rot,schwarz) Bierzeltgarnitur (3-teilig)

10,00 € / Tag 10,00 € / Tag 20,00 € / Tag

Bierzelthussen (3-teilig): Testzelt (5mx8m)
| - “rg

25,00 € / Tag 350,00 € (ink[. Auf- u. Abbau) 400,00 € (inkl. Auf- u. Abbau)

33 Alle Preise sind netto, zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 19 %
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Allgemeine Geschdftsbedingungen

Geltungsbereich

Fiir alle Lieferungen und Leistungen von Tasty Partyservice &l
Catering G6R, an den Kunden ( 13 BGB) gelten diese Allgemeinen
Geschdftsbedingungen (AGB). Abweichende Allgemeine Geschifts-
bedingungen werden seitens der Tasty Partyservice I Catering
GbR nicht anerkannt.

Vertragspartner

Der Vertrag Rommt zustande mit:
Tasty Partyservice I Catering GOR,
Kreisstrafie 68

44532 Liinen

o isarsse e 21£/C020 /1406
Steueriiiiier: J;U,uo.)o;x‘mu

Inhaber: Verena Hilgert, Christian Hilgert

Bet Fragen, ReRlamationen und Beanstandungen erreichen Sie uns
werktags unter nachstehenden Kontaktdaten:

Tel: 02306 - 99 60 555

Mail: info@tasty-partyservice.de

Vertragsabschluss:

Diese allgemeinen Liefer- und Zahlungsbedingungen gelten fiir alle
Partyservice- und Cateringbestellungen sowie fiir Bestellungen der
Kategorie Tasty-Rent. Alle Vereinbarungen, insbesondere miindli-
che Vereinbarungen und Zusicherungen, die nicht aus unseren
Print- und Onlinemedien ersichtlich sind, werden erst durch eine
schriftliche Bestitigung verbindlich. Anderungen beziiglich der
Personenzahl und des Zeitablaufs sind nur bis fiinf Tage vor der
Veranstaltung moglich.

Diese allgemeinen Geschiftsbedingungen sind verbindlich. Andere
Bedi ngungeﬂ werden durch Tasty Partyservice und Catering GbR,

S A Ty g
ficne aner l‘_‘u.!l'.".b

Lieferung:

Die Lieferung erfolgt durch fachlich geschultes Personal, welches
nach bestem Wissen und Gewissen handelt. Mit Zeitverschiebun-
gen von bis zu ca. 30 Minuten muss stets gerechnet werden. Bei
Schiden, die nachweifilich durch Ereignisse hoherer Gewalt
entstanden sind, wird unsererseits Reinerlei Schadensersatzansprii-
chen nachgeRommen.

Mdngelriige:

Der Kunde hat die Ware unverziiglich nach Erhalt mit ihm
zumutbarer GriindlichReit im Beisein des Lieferanten zu kontrol-
lieren. Bei etwaigen UnstimmigReiten oder Abweichungen der
Lieferung sind diese sofort schriftlich zu doRumentieren. Bei
nachweisbaren Mingeln sind wir bereit, nach unserer Wahl
nachzubessern oder Warenersatz zu liefern. Ein Recht auf
Wandlung oder Minderung entfillt, falls etwaige Mdngel erst
nach der Abfahrt des Lieferanten gemeldet werden.

Ausstattungszubehor:

Samtliche von uns iiberlassenen Ausstattungsgegenstinde sowie
Leerqut sind sorgfiltiyy zu behandeln. Die Leergutriicknahme
erfolgt am Montag und Dienstga zweischen 8.00 und 12.00 Uhr.
Eine Leergutricknahme auflerhalb dieser Zeiten sind mit uns
abzusprechen. Beschidigtes oder fehlendes Leergut wird Ihnen
zum Wiederbeschaffungspreis in Rechnung gestellt.

Dekoration:

Unsere Dekoration besteht iiberwiegend aus naturbelassenen
Gemiisen und Obstsorten und ist zum Verzehr geeignet. Wir
behalten uns vor DeRorationen je nach Saison entsprechend
anzupassen und zu verdndern. Daker Ronnen die gezeigten Fotos

unseres Online- sowie Printangebotes in geringem Mafle abwei-
chen.

Zahlung:

Samtliche Zahlungen sind spitestens innerfialb von 6 Tagen ohne
jeden Abzug bar, per Verrechnungscheck oder per Uberweisung in
Euro an uns zu leisten. Die Uberschreitung des Zahlungsziels
berechtigt uns, Zinsen zu marktiiblichen Konditionen zu erfhieben.
Weiterhin sind wir zur Geltendmachung eines weiteren Verzugs-

schadens berechitigt.

Fahrt-/Anlieferungskosten:

Die Anlieferung erfolgt ab einem Bestellwert von iiber 200,00 € im
UmkRreis von 10 Km unserer ProduRtionsstitte Rostenfrei. Bei
Lieferungen unter 200,00 € (netto) berechnen wir einen Tahrtko-
stenanteil. Dieser richtet sich in der Regel nach der Entfernung und
ist bei uns zu erfragen.
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Auf Wunsch holen wir geliefertes Leergut und Geschirr gegen eine
Gebiifirenpauschale ab. Diese Betrdgt 30,00 € (netto).

Ab einer Entfernung von mehr als 5 Kilometern berechnen wir
anteilsmdfSig 2,00 € (netto) pro Kilometer.

Anderungen / Stornierung:

Anderungen Ihrer Bestellung beziiglich der Personenzahl nefimen
wir bis zu einer Woche vor Veranstaltung entgegen. Bei einer
Stornierung von m{jfgeget?enen CBesteﬁungen berechnen wir bis zu 7
Tage wvor Veranstaltung 25 % der Bestellsumme, sechs bis
einschliefilich vier Tage vor der Veranstaltung berechnen wir 50 %
der Bestellsumme, bei drei bis einschliefilich einem Tag wvor
Veranstaltung berechnen wir 75 % der Bestellsumme.

Erfiillungsort und Gerichitsstand:
Erfiillungsort: Liinen
Gerichtsstand: Dortmund

Es gilt deutsches Recht
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So finden Sie uns...

Tasty Partyservice & Catering - Anfahrt
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“‘auf den Punkt” 5nngen iirfen!

Ihr Tasty-Team
Adresse: Kontaky: Internet: Volksbank Selm-Bork;
Kreisstr. 68 Tel.: 02306 - 99 60 555 www.tasty-partyservice.de IBAN: DE29 4016 5366 0025 2275 01

44532 Liinen Fax: 02306 -99 60 556 info@tasty-partyservice.de BIC:  GENODEMISEM
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Tasty Partyservice & Catering GbR

Kreisstrafie 68, 44532 Liinen
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